Hotel Moli del Mig **** “**** — Torroella de Montgri (Girona)

Catalogado como Hotel Ecolégico

Otro ejemplo de instalacion Electrolux
que ayudé a conseguir esta denominacién gracias a las
técnicas de horro energético y respeto por el

medioambiente de sus equipos.

El HOTEL MOLT DEL MIG****,

Esta situado en el Baix Emporda, en
una finca agricola de 7 HA de jardines
y campos de cereales, arboles
frutales, huertos y con las
caracteristicas hileras de cipreses,
dominada por la imponente presencia
del macizo del Montgri con su castillo
medieval. Se halla a 6 Km de la playa
de la Gola frente a las Islas Medas y a
1 Km del nucleo histérico de Torroella
de Montgri. Una de las peculiaridades
de la gran belleza con la que nos
deleita el Emporda son sus contrastes.
El Hotel -Restaurant Moli del Mig
también quiere formar parte de él y su
belleza. Un antiguo molino del s.XV
con su esmerada rehabilitacion
presume de las nuevas instalaciones
del mas moderno y vanguardista
disefio.

Desde el restaurante, de grandes
ventanales con vistas a los jardines de
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la finca, se tiene contacto visual con las
operaciones de cocina

La cocina esta disefiada para
satisfacer la capacidad del hotel que se
compone de 19 habitaciones y para dar
un servicio de restaurante de
aproximadamente 60 comensales.
Ademas esta equipado para atender
eventuales banquetes de hasta 200
personas. Para ello Ginés Guillén, S.L.
concibié un bloque de cocina central de
la gama S90 de Electrolux donde
destacan las 2 placas de coccion
eléctricas con revestimiento ECO TOP
que le dan a la cocina una gran
versatilidad para atender las diferentes
necesidades de produccion: carta,
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menu, desayunos, banquetes...
Ademas cuenta con un horno
Electrolux Air-o-Steam y su
correspondiente abatidor Air-o Chill
que supone el sistema ideal para las
diferentes preparaciones que
requieren todos los servicios
gastronomicos que ofrece el hotel.
Como complemento a la coccion,
tanto cuartos frios como zonas
calientes estan equipadas con mesas
y armarios de la linea Smart HD de
Electrolux, proporcionando asi la
conservacion ideal de los alimentos
asi como la baja emision de calor y
ruido en las instalaciones. También
cuenta con una zona de lavado
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equipado con lavavajillas de capota
WT 65 EB para la limpieza de vajilla y
lavavajillas bajomostrador WT 30 EB
para un perfecto resultado de la vaijilla.

El Hotel-Restaurante Moli del Mig
esta catalogado como hotel
ecologico como resultado de una
especial preocupacion por el medio
ambiente y el respeto al paisaje. Todo
ello se traduce en una arquitectura
integrada al entorno natural y a un uso
de técnicas de ahorro energético
donde precisamente Electrolux, con su
maquinaria, ha aportado su grano de
arena por el bajo consumo y respeto
por el medio ambiente.

En resumen, Electrolux ha sabido e |

dar respuesta a la instalacién con Clase Instalacion HOTEL

equipos dotados de la ultima Nombre MOLI DEL MIG ****
tecnologia que el Hotel Moli del Ubicacion Torroella de Montgri GIRONA
Mig ha exigido en orden a su Info Hppt://www.molidelmig.com
compromiso de maxima calidad y Realizado por GINES GUILLEN
altisimo nivel.
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